
	Recipe Name

菜單名稱：
	巴斯克乳酪蛋糕

	代號Code
	材料 Ingredients
	重量/單位
	烹飪程序Procedure

	1
	奶油乳酪
	950g
	1. 奶油乳酪先打軟
2. 加入砂糖打均勻

3. 蛋分次加入攪打均勻

4. 加入鮮奶油及粉料 檸檬汁拌均勻

5. 倒入模型(@420g) 輕敲幾下

6. 烘烤

7. 出爐 輕敲

	2
	砂糖
	240g
	

	3
	蛋  
	360g
	

	4
	
	
	

	5
	動物性鮮奶油
	500g
	

	6
	低筋麵粉
	25g
	

	7
	玉米粉
	25g
	

	8
	檸檬汁
	25g
	

	9
	
	
	

	10
	
	
	

	11
	
	
	

	12
	
	
	

	13
	
	
	

	14
	
	
	

	15
	
	
	

	16
	
	
	

	17
	
	
	

	18
	
	
	

	19
	
	
	

	20
	
	
	

	21
	
	
	

	器具&裝飾:
	

	器具:5吋模具 烘培紙 橡皮刮刀 磅秤
裝飾: 


	

	烹飪時間Procedure Time:
	

	200/200
	

	15~20分上色降溫
	

	180/180
	

	15~20分
	

	
	


大道國中新住民學習餐飲            指導老師:朱秋燕
