
	Recipe Name

菜單名稱：
	原味雪Q餅&巧克力雪Q餅

	代號Code
	材料 Ingredients
	重量/單位
	製作程序Procedure

	1
	原味:
	
	原味做法:
1. 奶油+棉花糖隔水加熱融化

2. 拌入奶粉拌均

3. 加入乾果拌均

4. 加入餅乾拌均

5. 入耐熱袋內整形入冰箱冰20分

6. 切割

巧克力作法:

1. 奶油+棉花糖隔水加熱融化

2. 拌入奶粉+可可粉拌均

3. 加入乾果拌均

4. 加入餅乾拌均

5. 入耐熱袋內整形入冰箱冰20分

6. 切割

	2
	發酵奶油
	100g
	

	3
	奶粉
	100g
	

	4
	棉花糖
	280g
	

	5
	香瓜子
	60g
	

	6
	杏仁條
	60g
	

	7
	蔓越莓
	100g
	

	8
	奇福餅乾
	350g
	

	9
	
	
	

	10
	巧克力:    發酵奶油
	100g
	

	11
	奶粉
	70g
	

	12
	棉花糖
	280g
	

	13
	核桃
	100g
	

	14
	葡萄乾
	100g
	

	15
	奇福餅乾
	350g
	

	16
	可可粉
	30g
	

	17
	
	
	

	18
	
	
	

	19
	
	
	

	20
	
	
	

	21
	
	
	

	器具&裝飾:
	

	器具:瓦斯爐 鋼盆*2 刮刀 菜刀 耐熱塑膠袋*2 烘培紙*2 炒菜鍋 粘板
裝飾: 


	

	烹飪時間Procedure Time:
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